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LES DYNASTIES

Le fole gras anobli

Lentreprise du Gers célébre cette année son
centiéme anniversaire. De la petite charcuterie
des Dubarry au groupe au chiffre d’affaires de plus
de trente millions d’euros, Comtesse du

est devenue I'un des leaders sur le marché du foie
gras. Retour sur l'histoire de quatre générations,
toutes unies par la méme passion.

u début du XX* siécle, le couple

Dubarry pose ses valises dans

. _hla petite commune gersoise de
Gimont. En 1908, Joseph Dubarry, fer-
blantier de formation, et son épouse
Gabrielle ouvrent leur charcuterie fine avec
la volonté de faire de leur foie gras «le
meilleur au monde». Baptisée «A la com-
tesse du Barry» en 1926, |a petite société
fait référence & I'une des favorites du sou-
verain Louis XV, guiliotinée en 1793. Alors
que les propriétaires de I'enseigne com-
mencent par proposer leurs produits dans
des foires expositions, leur gendre, Henri
Lacroix, révolutionne le systéme de distri-
bution dés 1936. En Rers LT
effet, lavente par corres- | 4
pondance (VPC) fait sen
apparition pour la pre-
miére fois, ce qui permet ||
a la société d'accroitre
sa production de foie
gras. Précurseur, Henri
Lacroix ne cesse d'inno-
ver. En 1954, il glabore |
un procédé de «blacs» de |

ment en proposant les premiers plats cui-
sinés appertises (stérilisés a la chaleur
dans des récipients clos). Les familles sont
en effet friandes de ces préparations, sim-
ples a préparer et savoureuses.

Au milieu des années 1960, Philippe et
Francis, fils d’Yvette et Henri Lacroix, inté-
grent la direction de I'entreprise familiale.
lls démocratisent I'usage des magrets de
canards en cuisine, qui étaient jusqu'a
présent réservés exclusivement aux mar-
chands de foies gras.

Mais, en 1974, la France est para-
lysée pendant prés de quarante
jours par une importante gréve
postale. Les foies gras préparés
dans le site de production du
Suid-Ouest ne peuvent étre expe-
diés chez les clients. Les ventes
stagnent, ce qui incite I'entreprise
<A la Comtesse du Barry» a
implanter ses premiéres bouti-

foie gras de canard du
Sud-Quest. Une fois les foies emulsionnés
puis mis sous vide, ils peuvent &tre décou-
pés en parts réguligres. Yvette Lacroix
Dubarry, épause d’Henri, collabore égale-

ques I'année suivante sur le ter-
ritoire frangais. Anne Bramel-Lacroix,
sceur de Philippe et Francis, rejoint le
groupe. En 1977, «A la Comtesse du
Barry» change de nom pour devenir





















